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Una magica atmosfera...

per un Evento da favola
sul lago d’Orta...

Chiudete gli occhi e
sognate...

A magic atmosphere...
for a magical Event
on Lake Orta...

Close your eyes and dream...



Antonino Cannavacciuolo

2 stelle Michelin

3 Forchette del Gambero Rosso(92/100)

3 Cappelli della Guida dell’Espresso (18/20)

Two Michelin stars
3 Forks of Gambero Rosso Guide (92/100)
18/20 Espresso Guide

Cari Ospiti,

e con gran piacere che Vi illustro qui di segugonlostre
proposte per celebrare al meglio il Vostro impot@ikvento.
Tradizione e creativita, raffinatezza e servizion® simbiosi
perfette per deliziare i Vostri palati...A Villa €pi le emozioni
si trasformano in gusto.

Il nostro impegno e soddisfarele Vostre aspettajivello che
troverete qui, e cio che avete sempre desiderato...

Il meglio per Voi...

Dear Guests,

| am delighted to present our finest proposals,tf@ most
important day in your life.

A perfect combination of tradition and creativiglegance and
fine service will please your palate and heightearnysenses.
We aim to live up to your expectations, and Vilta€pi is just
what you havealways wished for.

The best...just for you.

Antonino Cannavacciuolo



Menu Superior

Tartare di tonno,bottarga e germogli
Zuppa di polenta e calamaretti con aglio,
olio e peperoncino
Paccheri di Gragnano con pesce del Mediterraneo
Filetto di manzo piemontese in crosta di pane
fresco alle erbe
Torta cerimoniale
Caffe

Tuna fish tartare,“bottarga” and soya shoots
Liquid polenta and sauteed squid with garlic,
oil and chilli pepper
Paccheri pasta from Gragnano with Mediterraneai fis
Fillet of local beef in a fresh
herb crust
Wedding cake
Coffee

Incluso aperitivo Villa Crespi cosi composto:
Cocktail analcolici, canapé misti, fantasie di ighini di
Cannavacciuolo su cucchiai.
The “Aperitivo Villa Crespi” is included:
Non-alcoholic cocktail, a variety of Chef Cannavaoio’s
appetisers served on spoons.

Euro 100,00



Menu Regionale

Prosciutto della Val vigezzo con fichi
Filetto di pesce di lago, salsa di verdurine in adolce
Risotto con funghi porcini
(fuori stagione proponiamo con tartufo nero ed dibéni)
Ravioli di coda di manzo salsa al profumo d’arancia
Filetto di manzo piemontese in crosta
di pane fresco alle erbe
Torta cerimoniale
Caffe

Vigezzo Valley raw ham with figs
Fillet of lake fish, baby vegetables in sweet amar Sauce
Risotto with ceps (“Porcini”- mushrooms)
(out of season we suggest with black truffle and fierbs)
Ravioli stuffed with oxtail and orange flavouredisa
Fillet of local beef in a fresh herb bread crust
Wedding cake
Coffee

Incluso aperitivo Villa Crespi cosi composto:
Cocktail analcolici, canapé misti, fantasie di ighini di
Cannavacciuolo su cucchiai.
The “Aperitivo Villa Crespi” is included
Non-alcoholic cocktail, a variety of Chef Cannavaoto’s
appetisers served on spoons.

Euro 110,00



Menu Royal

Petto d’anatra leggermente affumicato,
verdurine al balsamico
Risotto con cime di rapa, limone candito
Ravioli di melanzana e maggiorana, ricotta di pecor
della Val d’Ossola
Trancio di branzino alla mediterranea
Tenero di vitello in crosta di pane fresco,
salsa al vino Ghemme
Torta cerimoniale
Caffe

Breast of duck lightly smoked, baby vegetables ateamic
vinegar
Risotto with turnip tops, candied lemons
Aubergine and marjoram ravioli, ewe’s ricotta chees
from the Ossola Valley
Slice of sea bass, Mediterranean style
Fillet of veal in a fresh herb bread crust,
Ghemme-wine sauce
Wedding cake
Coffee

Incluso aperitivo Villa Crespi cosi composto:
Cocktail analcolici, canapé misti, fantasie di ighini di
Cannavacciuolo su cucchiai.
The “Aperitivo Villa Crespi” is included
Non-alcoholic cocktall, a variety of Chef Cannavacio’s
appetisers served on spoons.

Euro 120,00



Menu Gold

Crema di burrata, scarola alla partenopea,
alici e cialda di mais
Tartare di carne piemontese, cipolla marinata,
salsa alla verbena
Risotto ai gamberi di Sicilia, salsa ai limoni dbr&ento
Ravioli di broccoli, vongole e schiuma di acquardire
Filetto di tonno, crema di pomodoro, caviale diveli
Cosciotto di agnello, caponatina di verdure
Sorbetto frutta fresca di stagione
Torta cerimoniale
Caffe

Cream of “burrata-cheese”, batavian endive Neafalistyle,
anchovies and corn waffle

Local meat, marinated onion, vervain sauce
Risotto with prawns from Sicily, Sorrento lemoncau
Ravioli stuffed with broccoli, clams and sea wdtam

Fillet of tuna-fish, tomato cream, olive caviar

Lamb with stewed vegetables
Fresh fruit sorbet
Wedding cake
Coffee

Incluso aperitivo Villa Crespi cosi composto:
Cocktail analcolici, canapé misti, fantasie di sighini di
Cannavacciuolo su cucchiai.
The “Aperitivo Villa Crespi” is included
Non-alcoholic cocktail, a variety of Chef Cannavaoto’s
appetisers served on spoons.

Euro 150,00



Menu Villa Crespi

Finissima di tonno, pomodorini canditi e la suathoga
Calamaro farcito con ricotta di bufala,
salsa al pane di Fobello
Paccheri di Gragnano con astice e pesce del Megiteo
Gnocchetti di baccala, alghe marine e vongole
Vitella piemontese di Boves, crema di riso,
salsa al midollo di bue
Souffle ghiacciato al limone
Torta cerimoniale
Caffe

Fillet of tuna fish, candied tomatoes and bottarga
Stuffed squid with buffalo’s ricotta, Fobello bresalce
Paccheri from Gragnano with lobster and
Mediterranean fish
Homemade salt cod dumplings, seaweedsand clams
Veal fillet from “Boves”, cream of rice,
beef bone marrow sauce
Lemon frozen soufflé
Wedding cake
Coffee

Incluso aperitivo Villa Crespi cosi composto:
Cocktail analcolici, canapé misti, fantasie di ighini di
Cannavacciuolo su cucchiai.
The “Aperitivo Villa Crespi” is included
Non-alcoholic cocktail, a variety of Chef Cannaviaoto’s
appetisers served on spoons.

Euro 160,00



Mini menu

Tartare di salmone (con uovo di quaglia croccante)
Ravioli di melanzana e maggiorana,
ricotta di pecora della Val d’Ossola
Filetto di vitello piemontese, salsa al timo
Torta cerimoniale
Caffe

Salmon tartare (with crunchy quail eggs)
Ravioli of aubergine and majoram,
cottage cheese of Ossola Valley ewe

Local veal filet, thyme sauce
Wedding cake
Coffee

Incluso aperitivo Villa Crespi cosi composto:
Cocktail analcolici, canapé misti, fantasie di ighini di
Cannavacciuolo su cucchiai.
The “Aperitivo Villa Crespi” is included
Non-alcoholic cocktail, a variety of Chef Cannavaoto’s
appetisers served on spoons.

Euro 85,00



Aperitivi supplementari con Cocktail analcolici

Aperitivo Ricco a Euro 30,00 p.p.

Cocktail party rinforzato nel parco con canapé mist
calamari, gamberi fritti, mozzarelline, calzoncigipolle
fritte, olive ascolane, fiori di zucchine, sfogire¢ miste,

grissini al sesamo avvolti in prosciutti seleziaret
stagionati, mousse di pomodoro con mozzarella,limvall
melanzane, salmone affumicato, alici marinate, beatj

parmigiano, fantasie di stuzzichini su cucchiai.

Aperitivo Ricco e Aperitivo Villa Crespi
con antipasto a buffet a Euro 40,00

Cocktail party rinforzato nel parco con fantasia di
stuzzichini su cucchiai, canapé misti, calamarnperi
fritti, mozzarelline, calzoncini, cipolle fritte)ioe ascolane,
fiori di zucchine, sfogliatine miste, grissini &samo avvolti

nel prosciutto, mousse di pomodoro con mozzarella,
involtini di melanzane, salmone affumicato, ali@grmate,
scaglie di parmigiano, prosciutto della Val Vigezz
verdure.

Aperitivo con ostriche a Euro 10,00 p.p.

Aperitivo Sushi e pesci crudi del Mediterraneo ad=40,00
P-P.



Aperitif with Non-alcoholic cocktails
Rich Aperitif at Euro 30,00

Cocktail party with mixed canapés, fried squidedii
prawns, small mozzarella cheeses, little folded-pizzas,
fried onions, stuffed fried olives, courgette flosyemixed

puff pastry, sesame “grissini” with a selectionméture

hams, tomato mousse with mozzarella-cheese, aungergi

rolls, smoked salmon, marinated anchovies, Parmigia
cheese. A variety of appetisers served on spoons.

Rich aperitif with buffet appetizers Euro 40,00 person

Non alcoholic cocktails, mixed appetizers on spoonsged
canapees, fried squids, fried prawns, little moe#ar
cheese, fried onions, stuffed olives, courgetigdts, mixed
puff pastry, sesame “grissini” with raw ham, tomahmusse
with mozzarella cheese, aubergine rolls, marinated
anchovies, slices of
Parmesan cheese, smoked salmon, Vigezzo Valley and
vegetables.

Aperitif with oysters atEuro 10,00 per person

Aperitif with Sushi and a selection of Mediteranmea
Euro 40,00 per person



Bevande

Champagne o Spumante per aperitivo, vini bianahi, v
rossi, acque minerali, moscato per il dolce.
Scegliendo dalla nostra carta vini di oltre 130@kette e
con il consiglio del nostro Sommelier.

Pacchetto “Degustazione” a partire da Euro 30,0 p.
Spumante, vino bianco, vino rosso, acque minerali e
moscato con selezione del nostro sommelier.

Wines

Champagne or Spumante for aperitif, white wineg, re
wines, mineral water, Moscato wine for dessert.
Choose from the wine list of over 1300 labels, our
Sommelier will be delighted to assist your choice.



Prima notte di nozze

Pacchetti personalizzati per la prima notte di reznn in
abbinamento massaggi rilassanti e cene a lume nlilek.
A richiesta eventuali liste nozze sui pacchetWitla
Crespi.

“Honeymoon?” first night

Special honeymoon packages for the first nightlsetspent
In the hotel, including relaxin
massages and candle ligjt
dinners. Packages at Villa Cres,
on request, can be included jn
your wedding list




Ristoranti e Hotels nostri partners
Our partner Restaurants and Hotels

sala banchetti - banqueting rooms

Albergo Ristorante Giardinetto ***
Via Provinciale, 1 - 28028 Pettenasco (NO)
tel: +39 0323 89118 - fax: +39 0323 89219
www.lagodortahotels.com

A 2 km ca. da noi, direttamente ai bordi del lago
At about 2 km away, directly on the lake



Ristoranti e Hotels nostri partners
Our partner Restaurants and Hotels

sala banchetti - banqueting rooms

Hotel L’Approdo ****
C.so Roma, 80 - Pettenasco (NO)
Tel. +39 0323 89345 - Fax +39 0323 89338
e-mail: info@hotelapprodo.it

A 1 km ca. da noli, direttamente ai bordi del lago
At about 1 km away, directly on the lake



| nostri partners
Our Partners

Alessi spa
Via Privata Alessi, 6
28887 Crusinallo (VB)
Ufficio vendite Italia: 0323-868602
www.alessi.com



Flori
Flowers

GardenVille
LABORATORIO
FLOREALE
di Sorrentino C.& C. S.n.c.
C.so Europa 27/a
Biella (Bl) P.IVA. 01763640024
Tel. +39-(0)15-2543148
Fax +39-(0)15-2545208
E-mail: garden@gardenville.it
Web:www.gardenville.it
Danilo Sesone

cell. 328 9761198 - tel. 015 2543148
flower designer



Fotografo
Photographer



Auto d’Epoca

JOY MACHINES

Via Galileo Galilei, 5
28060 San Pietro Mosezzo (NO)
Tel. +39 0321 468815
Gsm +39 335 7011114
joymachines@libero.it
www.joymachines.it




Hotel in esclusiva

Quotazione pernottamento in hotel per 30 persoparére
da Euro 6.500,00 a notte, colazioni incluse (soggio
minimi in alta stagione: 2 notti)

Stampe

Menu a Euro 3,00 cad. oppure
Menu e planimetria tavoli a Euro 5,00 cad.

Orario Ristorante

Pranzo dalle 12h30 alle 18h00

Cena dalle 18h30 alle 24h00

Inoltre, per estendere I'orario notturno dopo 1&4.00 il
costo orario per affitto spazi e servizio e di & BD.

Accordi contrattuali

Alla conferma dell’evento e richiesta una caparra
confirmatoria pari al 30% deltotale preventivato.
All'atto della conferma si richiede il numero prsto degli
ospiti. Il numero definitivo sara da confermare aimo 7
giorni prima dell’evento.

lva 10% compresa - Bambini: fino a 7 anni riduziales
50%.

Ulteriori informazioni: www.villacrespi.it



Exclusive use of the Villa

Hotel rental for up to 30 people: to Euro 6.500(#r night
breakfast included (minimum stay required duringhhi
season is 2 nights)

Printing

Menu at Euro 3,00 each or
Menu and table plan at Euro 5,00 each

Restaurant times

Lunch from 12h30 to 18h00

Dinner from 18h30 to 24h00

Extra time service and restaurant/park availabilfger
midnight: Euro 500,00 per hour.

Agreement

A deposit of 30% of the estimated expenses isremjupon
confirmation.

Pleased be advised that the number of guests sheuld
given on confirmation.

Final confirmation of this number shall be givenesdt 7
days prior to he event.

10% vat: Is included.

Children: 50% reduction when younger than 7 yedds o

For further information: see site www.villacrespi.i



