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ATTUALITA __esperienze straordinarie

di Alessandra Appiano
foto di Helge Kirchberger

Ai giornalisti arrivano inviti g«
davvero bizzarri. A questo i
non abbiamo resistito. B
Si trattava di andare a
Salisburgo, in un ristorante *=
che espone una collezione g

1. Lo chef Antonino :
Cannavacciuolo (al centro) =,
con lo staff del ristorante

Ikarus di Salisburgo: allasua
sinistra, lo chef de cuisine

i aerei i Roland Trettl; alla sua destra,
dl - € cm ognl mese il patron del locale Eckart
Osplta un supel'chef. E fu Witzigmann. 2. Cannavacciuolo
- Y 5 con Alessandra Appiang
cosl Che a'_la B'u CUI'IOS? nell’'Hangar 7, dove si trova
delle nostre inviate tocco il celebre ristorante.

gustare otto portate doc...

Conun
tal cuoco
ho visto
le stelle

Quando si dice la buona stella. Non
ho ancora finito di rimuginare su
quanto possa diventare insopporta-
bile I’afa inquinata metropolitana,
che arriva da Donna Moderna una
proposta stellare. Un blitz all'Tkarus
di Salisburgo, in Austria, che non e
un semplice ristorante gourmet ma
una girandola internazionale di chef
stellati, una struttura organizzata
che ospita ogni mese un grande
maestro della cucina per “importa-
re” il suo menu, la sua esperienza, i
suoi ingredienti. Un inno alle infini-
te potenzialita del buon cibo, la di-
mostrazione che le distanze sono re-
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lative quando c’e da far volare un
progetto valido. Perché all'lkarus si
vola mentre si mangia, e non solo in
senso metaforico. Situato al primo
piano dell’Hangar 7, un avveniristi-
co edificio di acciaio e cristallo che
ospita la preziosa collezione di aerei
di Dietrich Mateschitz, il signor Red
Bull, offre ai suoi ospiti, tra un tran-
cio di rombo e un assaggio di paté,
la visione di una serie di esemplari
che hanno fatto la storia dell’aviazio-
ne mondiale (il pezzo forte ¢ il DC-

6B appartenuto a Tito). Un sistema
per distrarre gli ospiti dalle calorie
ingurgitate? Chissa.

In ogni caso la missione che mi atten-
de é allettante: intervistare lo chef del
mese, un maestro rivoluzionario del-
la cucina mediterranea, Antonino
Cannavacciuolo dell’hotel ristorante
Villa Crespi a Orta San Giulio (Nova-
ra), insignito di due stelle Michelin.
Da brava inviata sul campo, mi accer-
to del dovere di cronaca, cioé di degu-
stazione. appuntamento con lo chef
nato nel 1975 a Vico Equense, in pro-

vincia di Napoli, e al “Threesixty”, il
piti scenografico dei tre bar dell’'Han-
gar 7: sospeso direttamente sotto il
soffitto, domina dall’alto 1a flotta dei
Flying Bulls, intonandosi ai futuri vo-
li gastronomici. Antonino arriva leg-
germente in ritardo, non per vezzo
da star, ma per scrupolo da capo
squadra. E felice di rispondere alle
mie domande, ma & ancora piu felice
di collaborare con Roland Trettl, lo
chef de cuisine dell'Tkarus con fama
di enfant terrible dell'arte culinaria.

(segue a pagina 94)
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